
„Das Braunschweig Buffet“ 

 

 

Suppe  
Hochzeitssuppe  

mit Spargel, Klößchen, Eierstich und Nudeln  

 

  

 

 

Vorspeisen (kalt)  

rosa gebratenes irisches Roastbeef an Frankfurter Grüner Sauce  

Poulardenbrust auf Balsamico Linsen  

Tranchen vom Kasseler auf Erdapfel-Gemüse-Salat  

kleine Party-Mandelschnitzel  

luftgetrockneter Schinken an Galia Melone  

Carpaccio von Strauchtomaten mit Feta Käse  

Terrine von Edelfischen  

Dialog von Räucherfischen  

an Preiselbeermeerrettich, körnigen Senf-Créme fraiche 

asiatischer Glasnudelsalat  

mit Scampi, Hähnchenbrust und Gemüse  

sommerlicher Blattsalat mit Traubenkerndressing  

Käse-Auswahl mit Früchten garniert  

allerlei Körnerbrote, Baguette, Tafelbrötchen, Butter 

 

 

Hauptspeisen (warm)  
Hochzeits-Braten aus der Rinderkeule an Barolosauce  

Gemüseauswahl - frisch vom Markt  

dazu Kartoffelgratin in Rahmkäse gebacken  

 

Lachsfilet mit Zitronenpesto mariniert und gebraten 

Heidekartoffeln  

 

-vegetarisch- 

gelbe Tagliatelle mit geschwenkten Waldzwergen und Charlotten 

in leichter Senf-Sahne Sauce  

 

 

Dessert  

aus dem kleinen Weckglas  

Cassis Mousse mit gerösteten Mandeln  

fruchtige Waldbeerengrütze mit Vanille Sauce  

Mousse von der Bitterschokolade  

 



 

 

 

 

Suppe pro Person  3,20 € 

Buffet pro Person 25,50 € 

pro Kind 3 - 12 Jahre  15,00 € 

pro Kind bis 3 Jahre ohne Berechnung 

 

 

um Mitternacht   

pikante Currywurstpfanne mit Baguette  

 

 pro Person 4,50 € 

 

 

1 Anlieferung 25,00 € 

1 Abholung 25,00 € 

 

 

Alle Preise verstehen sich zzgl. 7 % MwSt.  
 


